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Frihstick

Frihsticksmeeting
Bis 11 Uhr buchbar

HeilRgetranke: Kaffee, Tee, Kakao
Orangensaft

Salat von frischen Friichten

Arabella Musli, Joghurtvariation

Brotauswahl, Croissants und Plundergebéck
Verschiedene Sorten von Konfittire und Honig
Butter, Wurst- und Késeauswahl

Tomaten-, Gurken- und Paprikastreifen
Warmes Fruhstuck:

Rihrei, Speck und Wirstchen

pro Person 18,00 €
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Kaffeepausen

Kaffeepausen innerhalb der Pauschale
Je eines zur Auswahl pro Pause

Feingebéack

Verschiedene Croissants
Verschiedenes an Plundergeback
Quarkiniballchen

Mini Muffins

Gefullte Profiteroles

Mini Doughnuts

Mini Krapfen

Joghurt mit Frichten
Blechkuchen

Mini Selektion von Eiscreme
Butterbrezen

K&secroissant

Belegte Baguetterauten

Kaffeepausen aul3erhalb der Pauschale

Herzhaftes zur Kaffeepause
Party Butterbrezen
Laugenstangerl mit Obatzda
Schnittlauchfrischkése auf Bauernbrot
Party Gewurzsemmel mit Leberkase

Sandwiches
Baguettesandwich
Englisches Fingersandwich
Ciabattasandwich mit Rucola und Parmaschinken
Gefullte Pitabrotchen
Gefullte Wraps mit Fisch, Geflugel oder vegetarisch

Frische Friichte
Gabelbissen von frischen Friichten der Saison
Frisches Handobst der Saison
FruchtspieRRe
Etagere auf dem Konferenztisch
mit Obstspiel3chen, Feingeback und Pralinen

2,00€
2,30 €
2,30 €
2,80 €

6,50 €
550€
6,50 €
550 €
6,50 €

4,00 €
250€
3,00€

17,00 €

pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck

pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck

pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck

pro Person
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Gesundes portioniert im Glas
Salat von frischen Frichten 2,50 € pro Stuck
Frische Beeren der Saison mit Naturjoghurt 3,50€ pro Stuck
Arabella Musli 2,50€ pro Stuck
Activia Joghurt mit Frichten 3,50€ pro Stuck
Gemiusesticks mit Dips 2,50€ pro Stuck
Milchschake 3,00€ pro Stuck

SuRe Naschereien
Teegeback 2,50 € pro Person
Verschieden gefillte Croissants 2,00 € pro Stuck
Mini Plundergeback 2,00€ pro Stuck
Mini Muffins 2,00€ pro Stuck
Blechkuchen 2,50€ pro Stuck
Obsttartelets 2,50€ pro Stuck
Brownies 2,00€ pro Stuck
Mini Doughnuts 2,00€ pro Stuck
Mini Krapfen 2,00€ pro Stuck

Themen Kaffeepausen

Asiatisch Orientalischer Tee- und Kaffeegenuss
Baklawa
Sufle Dim Sum
Spielichen von Fruchtexoten
Fruchtige Fruhlingsrélichen
1 Glas frisch gepresster Orangensaft

pro Person 11,00 €
(inkl. 2 Tassen Kaffee oder Tee)

Wellness und Power Pause
Kombucha
Geeister Vitamincocktail
Actimel
Gabelbissen von frischen Friichten
Musliriegel
Arabella Msli
Belegte Vollkornbrétchen

pro Person 11,00 €
(inkl. 2 Tassen Kaffee oder Tee)
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Amerikanische Kaffeepause
Brownies
Verschiedene Muffins
Doughnuts
Verschieden belegte Mini-Bagels und Sandwich

pro Person €9,00
(inkl. 2 Tassen Kaffee oder Tee)

Lunch

Lunchbuffet im Restaurant

Ausgesuchte Vorspeisendelikatessen

Raucherlachs und Forellenfilets

Marinierte Crevetten und Fischsalate

Feinste Antipasti

Grol3es Salatbuffet mit reichhaltiger Saucenauswahl

1 Suppe
1 Fischgericht
2 Hauptgerichte zur Auswahl

Auswahl von franzdsischem Kase

Auswahl an Patisserieschmankerl
Verschiedene Cremespeisen
Platten mit frisch geschnittenem Obst

pro Person 26,00 €
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Empfange und Cocktail

Klassische Cocktail Snacks

Sticks mit Cherrytomate, Basilikum und Mozzarella

Sticks mit Fetak&se, geschéalter Paprikaschote und Olive

Sticks mit Gambas und Melone in Chili-Dill-Dip

Sticks mit Parmesanecken und Spinata Romana

Sticks mit paniertem Schweinefilet und Cornichonfacher

Sticks von gefullten Zucchinirdllchen mit Frischkéase
und getrockneten Tomaten

Canapés
Mit einer Auswahl an;:

Gerauchertem Lachs mit Sahnemeerrettich und Kresse
Gekochtem Schinken mit Frischkase

Roastbeef mit Krauterdip und Maiskolbchen
Tortenbrie und Erdbeeren

Tomate Mozzarella und Rucola

Edelsalami mit Oliven

Schwarzwalder Kernschinken mit Trauben
Gerauchertem Forellenfilet mit Preiselbeermeerrettich

Stellen Sie sich Ihre belegten Brotchen selber zusammen:
Baguette- und Brotauswahl, Bagels, Tramezzini, Ciabatta, Focaccia

mit;

Geraucherter Lachs mit Sahnemeerrettich
Gekochter Schinken mit Frischkése
Poulardenbrust mit Lebermousse und Aprikosen
Tortenbrie mit Erdbeeren

Roastbeef mit Krauterdip

Eismeerkrabben mit Krautermayonnaise und Ei
Thunfischmousse mit roten Zwiebeln und Oliven
Geflugelsalat mit Frichten

Serranoschinken

Leberkase mit Gewurzgurke und Tomate
Schnittkdse mit Tomate und Gurke

Mailander Salami mit Gewirzgurke und Tomate

2,60 €
2,60 €
2,60 €
2,60 €
2,60 €

2,60 €

2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€

2,50€
2,50€
3,00 €
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€

pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck

pro Stuck

pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck

pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
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Bayerische Cocktailsnacks

Bayerische Brotzeit

Miinchener WeiRwurst mit stiRem Senf
Ofenfrischer Leberkase mit Senf
Wiener Wirstchen mit Senf

4 NUrnberger Rostbratwirstchen
Portion Kartoffelsalat

Brezen

Kalte Schmankerl

Paniertes Schweinefilet mit Cornichonfacher
Fleischpflanzerl mit Radieserl
Tafelspitzcarpaccio mit Schnittlauchcréme
Gerauchertes Wallerfilet auf Rote Beetesalat

Warme Schmankerl

Lauchzwiebeltdrtchen

Flammkduchle

Schinkenkipferl

Gebackene Camenbertecken mit Preiselbeeren
Gegrillte Entenbrust mit Backpflaumen am Spiefl3chen

Im N&pfchen

Frische Schwammerl in Krauterrahm
mit kleinen Brezenknddel

Bouillon mit Tafelspitz, Gemuseblattchen
und Apfelkren

Krebsschwanze in weiller Buttersauce

2,50€
4,50 €
2,00 €
4,00 €
2,50€
1,50 €

2,50€
2,50€
2,50€
2,50€

2,60 €
2,60 €
2,60 €
2,60 €
3,60 €

5,00€

5,00€
8,00 €

pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Portion
pro Portion
pro Stuck

pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck

pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck

pro Portion

pro Portion
pro Portion
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Internationale Cocktailsnacks

Asiatische Cocktailsnacks kalt und warm

Sushi und California Rolls 2,80 € pro Stuck
SatéspielRichen mit Erdnusssauce 2,80€ pro Stuck
Tempuraspielichen 2,80 € pro Stuck
Riesengarnelen im Wan Tan Blatt 2,80 € pro Stuck
Knusprige Fruhlingsrélichen mit Krabben

und Gemusefullung 2,80€ pro Stuck

Warme kalifornische Cocktailhdppchen

Pikante Chicken Wings 2,50€ pro Stuck
Fleischballchen in Chili Barbecue Sauce 2,50€ pro Stuck
Chilipoppers 2,50 € pro Stuck
Gebackene Riesengarnele mit Chili Meerrettich 4,00 € pro Stuck
Quesadilla Rolls mit Guacamole 2,80 € pro Stuck

Mini Wraps mit raffinierten Fallungen
wie Lachs, Thunfisch, Krabben, Schinken, Frischkase 2,50 € pro Stuck

Scampispiel3chen 4,00 € pro Stuck
Suppen

Ungarische Gulaschsuppe 550€ pro Portion

Burgerliche Kartoffelsuppe mit Wursteinlage 550€ pro Portion

Tomatencrémesuppe mit CroQtons 5,00 € pro Portion

Tafelspitzbrihe mit Wurzelgemuse und Griesf3nockerl 5,00€ pro Portion
Eintdpfe

Linseneintopf mit Bockwurst 7,50 € pro Portion

Frischer Gemiuseeintopf

mit Lamme-, Rind- oder Schweinefleisch 7,50 € pro Portion
Huhnersuppeneintopf mit Gemuse und Nudeln 7,50 € pro Portion

Zu Suppen und Eintdpfen servieren wir Ihnen eine Brotauswahl.

10
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B uffets Lunch und Dinner

Cocktailbuffet

Raucherlachstatar mit Dill
Crevetten mit Friichten

Kleiner Caesarsalat mit Parmesan
Tomate-Mozzarella Spiel3chen
Antipasti Spiele

Scampi mit Melonenkugeln
Garnierte Gourmet Salatvariationen
Mini Pizza

SatéspielRe mit Erdnusssauce
Chilipoppers

Scampi ,,Oriental Style”

Kleines Blatterteiggeback

Mini Dessert aus unserer Patisserie

pro Person 22,00 €
ab 20 Personen

Bayerisches Brotzeitbuffet

Garnierte Minifleischpflanzerl

Laugenstangerl mit Obatzda

Kornspitz mit Schnittlauchfrischkése

Rostbratwirste auf Sauerkraut

Warmer Leberkase mit Senf

Munchener Weillwirste mit Senf

Rahmschwammerl mit Krautern
und Mini Semmelknédel

Kartoffelsalat

Krautsalat mit Speck

Radisalat

Ofenfrische Brezen

pro Person 18,00 €
ab 20 Personen

11
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Viktualienmarkt Buffet

Vorspeisen
Auswahl von Fischterrinen mit Saucen und Dips
Variationen von R&aucherlachs, Forelle und Waller
Auswahl von feinen Salatdelikatessen
Carpaccio von Tafelspitz mit Schnittlauchcreme
Rosa gebratene Ochsenlende mit Remouladensauce
Geflugelroulade mit Avocado Dip
Marinierte Gronland Crevetten und Cocktail Scampi

Hauptgerichte
Duo von Loup de mer und Scampi mit zweierlei Saucen
Medaillons vom Schweinefilet in Steinpilzsauce
Tournedos vom Rinderfilet in Pfeffer Cognacsauce
Glasierte Kalbshaxe in Thymianjus
Marktfrische Gemuseauswahl
Spatzle, Kartoffelgratin, Semmelknddel und bunter Reis

Dessert
Kase vom Tolzer Kaseladen mit Nussbrot und Trauben

Frische Crépes am Buffet zubereitet

mit verschiedenen Saucen, Likdren und heil3en Zutaten
Salat von exotischen Frichten
Bayrisch Krem mit Nissen
Pyramide von Schokoladenmousse mit Himbeermark
Variation von suf3en Minis
Creme bralée

pro Person 46,00 €
ab 30 Personen

12
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Bayerisches Edelbuffet

Vorspeisen
Tafelspitzsulze mit Radieserlvinaigrette
Gerauchertes Lachsforellenfilet mit Sahnemeerrettich
Feine Salatdelikatessen aus bayerschem Lande
Leberpastete, Griebenschmalz und Obatzda mit ofenfrischen Brezen
Salat von Flusskrebsen in Krautersauce
Wiesenschwammerl in Vinaigrette

Hauptgerichte

Zanderfilet vom Grill

mit Speck, Champignons und Tomatenwurfeln
Spanferkel und Entenbraten am Stand tranchiert

mit Biersauce, Orangensauce und Krauterjus
Blaukraut, Bayerischkraut, Kartoffel- und Semmelknddel
Ochsenroastbeef mit Pfeffersauce

Speckbohnen und Bratkartoffeln

Dessert
Bayrisch Krem
Apfelstrudel mit Vanillesauce
Glasierter Kaiserschmarrn mit Zwetschgenrdster
Salat von frischen Fruchten
Weil3biertiramisu
Obsttarteletts
GrieRflammerie mit Kompott

pro Person 42,00 €
ab 30 Personen

13
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Buffet rund um kulinarische Trends

Ozeanien, Edles aus der Tiefe
Austernbar mit frischen Tiefsee Felsen Austern, Sylter Royal,
Belon und Pappillon
Gefulltes Fischerboot mit halbem Hummer, Mihle mit Gambas
Sushi und Sashimi

Amerikas Ostkuste — Die grof3e Freiheit der Genusse
Lachse und Meeresfrichte
Geraucherte Fische und Heringdelikatessen

Entlang der Seidenstral3e und die Kiiche der Antike
Mezze — eine Vielfalt orientalischer Vorspeisen
Lammkrone auf tomatisierten Kartoffeln
Shish Tawouk und Kofte

Aus dem Land der Harley Davidson
Gefullte Wraps am Buffet frisch zubereitet
Original Caesarsalat
Mit Krautern gespickte Ochsenkeule mit feinsten Dips und Relishes
und Philadelphia Kartoffeln
Chilis und Enchiladas, Tortillas und Nachos mit Guacamole
Quesadilla Rolls

Bayerische Tradition
Ofenfrische Brezen, Obatzda, Schnittlauchbrote
Gefullte Fleischpflanzerl
Bayerische Gabelschmankerl
Bayerische Wirtshausente
Gefullter Spanferkelriicken in Dunkelbierkruste und Kartoffelknddel
Gamsnusschen in Preiselbeer-Senf Sauce
Mitternachtsweilwirste und Paulaner Bier

Auf Marco Polo’s Spuren
Aus dem Wok das Beste von Ente, Garnelen, Gemiuse und Pilzen
SatéspielRchen mit Erdnusssauce
Tempuraspiel? mit Scampi und griinem Spargel
pro Person 55,00 €
ab 100 Personen

14
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Kulinarisches aus Italien und Frankreich

Feinste Hors d’ceuvre vom Place de la Madeleine

Cavallion Melone mit Crevetten im Chili-Dill Dip

Lachspralinen auf Pumpernickel

Gruner Spargel in Walnussvinaigrette

Eingelegtes Nizza-Gemuse und gefullte Zucchinirdllchen
mit Frischkase

Wachtelpastete mit pikanten Pflaumen

Auswahl an Gourmetsalaten

Feinste Antipasti
VVon eingelegten Oliven, Melanzane, Parmaschinken,
Spinata Romana, Vitello Tonato und Mozzarella
mit getrockneten Tomaten
Foccacia und Olivenciabatta

Fisch aus den Rungis Markthallen
Gratinierte bretonische Jakobsmuscheln

Von den Marktstdnden aus dem Kunstlerviertel Montparnasse
Canard a I’'Orange mit Dauphinekartoffeln
Chateaubriand mit mediterranen Krautern gespickt
und sautierten Pilzen
Prinzessbohnenrélichen im Speckmantel, Grilltomate
und Kartoffelngratin

Im Neapolitanischen Stil
Gegrillte Gamberini und Thunfisch in Zitruskrautern und Salbei
Risotto und Pasta al dente mit verschiedenen Zutaten
Piccata Neapel vom Kalbsfilet
Italienischer Edelk&se mit Baguette

Dolce Vita unter der ,Laterne” von Pigalle
Eisbecher nach Ihrer Wahl mit Likoren, raffinierten Garnituren
und frischen Beeren der Saison
Créeme brQlée
Verschiedene Tartes
Crépes am Marktstand frisch zubereitet
Patisseriestiickchen von Le Notré
Tiramisu
pro Person 54,00 €
ab 50 Personen

15
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Amerikanisches Buffet

Vorspeisen
Original Caesarsalat mit Parmesan
California Rolls mit Wasabi und Sojasauce
Avocadospalten in Tomatenvinaigrette mit Kresse und Crevetten
Cole Slaw Salat
Cocktail Scampi mit pikanter Sauce und Pepperoni
Ganzer Lachs pochiert
Gefullte Wraps

Hauptgange
Gegrillte Meeresfrichte in roter Paprikasauce
Spare Ribs und Chicken Wings mit Barbecue Sauce
Hamburger
Clubsandwich Ecken
Rosa gebratenes Rib Eye Steak am Buffet tranchiert

mit Champignons a la creme

Gegrillte Hahnchenbrust in Rotweinschalottensauce
Okra Gemuse, Broccoli und Bohnenbindchen
Ofenkartoffeln mit Sauerrahm
Paprikareis und Tagliatelle mit Gemusestreifen

Dessert
Schokoladenkuchen
Mini Doughnuts
Brownies
Amerikaner
Salat von exotischen Frichten
Pancakes mit Sirup
Crémevariationen

pro Person 46,00 €
ab 30 Personen

16
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Italienisches Buffet

Vorspeise
Feinste Antipasti mit eingelegten Austerpilzen, Champignons,
Auberginen, Zucchini und Paprika
Tomate-Mozzarella mit Basilikum
Vitello Tonato
Melonenschiffchen mit Parmaschinken
Coppa di Parma, Bresaiola und Spinata Romana mit Grissini
Rucolaspitzen mit Parmesan und Oliven
Mediterrane Salatdelikatessen
Meeresfrichtecocktail
Cocktailshrimps al Olio
Ciabatta und Olivenbrot

Suppe
Minestrone

Hauptgange
Felsenrotbarbe und Loup de Mer in Thymianbutter gebraten
auf mediterranem Gemuiseragout
Involtini vom Schweinelendchen in Balsamicojus
mit Blattspinat und gefullten Gnocchi
Piccata in der Parmesankruste mit Broccoliréschen und Tomatenspaghetti
Pasta al dente mit zweierlei Saucen am Marktstand frisch zubereitet

Dessert
Italienischer Edelkése mit Trauben garniert

Tiramisu
Zuppa Romana
Mandelcreme
Florentiner
Fruchttoértchen
Salat von frischen Frichten
Panna Cotta mit Himbeersauce
pro Person 39,50 €
ab 30 Personen

17
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Arabisches Buffet

Vorspeisen
Auberginenmousse ,,Moutabbal” mit Sesampaste
,Hummus” Kichererbsenmousse
Geflllte Weinblatter
Luftgetrockneter Rinderschinken
Orientalischer Salat mit Koriander
Frische Gemuseplatte mit Dips
Joghurt mit Gurke, Minze und Knoblauch
, Tabbbouleh” Salat aus Blattpetersilie, Tomaten, Gurke,
Weizenschrot, Minze und Zitrone

Hauptgange
Scampi mit Tomaten, Zwiebeln, Chilis und Krautern
Gegrilltes Lamm mit typischen Gewdurzen
Hackfleisch gegrillt mit Petersilie, Zwiebeln und Gewulrzen
Gegrilltes Stubenkiken mit Knoblauch und Gewtirzen in Zitronensauce
Couscous mit Gemuse, Blattspinat und Broccoli
Basmatireis, Kartoffelecken

Dessert
Obstplatte mit Datteln
Baklawa
Gefullte Crépes

pro Person 42,00 €

ab 50 Personen

18
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Menus Lunch und Dinner

Vorspeisen
(Preis pro Person)

Carpaccio vom Tafelspitz mit Schnittlauchcreme
Melonenspalten und Feigen mit Parmaschinken
Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum

Geraucherte Barbarie Entenbrust an Holunder-Pfeffer-Sauce
mit Apfel-Lauchsalat

Geflugellebermousse im Baumkuchenmantel an Cassissauce
und Rotweingelee mit Gartenerstlingen

Kalbfleischterrine mit mariniertem Gemuse und Salatstraul?

Tortchen von Forellenmousse mit griinem Thaispargel
und zweierlei Saucen

Raucherfischsulze mit Kresseschaum und Salatspitzen

Duo von Raucherlachs und Waller an Sahnemeerrettich mit Rosti
und Salatstraufd

Crevettencocktail mit Mangosalat und Baby Ananas

Variation von Blattsalaten mit Baby Mozzarella, Oliven
und Kirschtomaten

Rucolaspitzen in Balsamico mit Parmesansplittern
und Parmaschinken

Feldsalat in Himbeerdressing mit geréstetem Speck
und Knoblauchcrodtons

Kleiner Caesarsalat mit gegrillten Scampi

19

7,50 €
7,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €
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9,50 €
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7,50 €
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Suppen
(Preis pro Person)
Tafelspitzbrihe mit Gemusebriihe und Grief3nockerl 3,50 €
Tomatenconsommé mit Basilikumnockerl 3,50 €
Klare Ochsenschwanzsuppe mit Sherry und Ké&sestange 3,50 €
Italienische Minestrone mit Parmesan 3,50 €
Tomatencrémesuppe mit Crevetten 3,50 €
Broccolischaumsuppe mit Lachsmedaillons 3,50 €
Zwiebelcrémesuppe mit KnoblauchcroGtons 3,50 €

Zwischengerichte
(Preis pro Person)

Navarin vom Loup de Mer von Jakobsmuscheln, Steinbutt
und Scampi in Safranschaum mit Gemuse 12,50 €

Saltim Bocca von der Lotte auf frischem Blattspinat

mit Kaisergranat und Salbeibutter 12,50 €
Halber ausgeldster Hummer auf Gemuse Shiitake RagoUt 16,50 €
Getruffelte Wachtelbriistchen und Kalbsbries an Kartoffel Feldsalat 15,00 €

Glasierter Chicoree mit Orangen, Gnocchi
und konfitierter Entenbrust 14,50 €

Hausgemachte Pilzravioli in Krauterschaum
mit geschmolzenen Tomatenecken 12,50 €

20
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Hauptgange

(Preis pro Person)

Fisch

Lachssteak vom Grill in Krustentierschaum
auf Rahmtagliatelle mit Spinatflocken

Filet von der Felsrotbarbe und Loup de Mer
auf mediterranem Gemuseragodt und Rosmarinkartoffeln

Dorade Royal und Gamba vom Rost mit Fenchel Mangoldgemiise
und Tomatengraupen

Lachsforelle an Curry-Gurken-Chutney und lila Kartoffelsalat

Heilbutt an Speckschaum mit jungem Lauch
und Krauterpapardelle

Fleisch

Kalbsfilet in Morchelrahm mit Mandelbroccoli
und Macaire Kartoffeln

Rinderfilet in Pfeffer Cognacsauce mit Bohnenrdlichen
und Kartoffelgratin

Schweinemedaillons in Parmesankruste
auf pikanten Tomatenpenne

Rosa gebratene Entenbrust auf Orangen-Pfeffersauce
mit Romanescoréschen und Kartoffelkrapfen

Lammricken unter Gewlrzkruste mit Pepperoni-Bohnengemuse
und Kartoffelauflauf

Perlhuhnbrust in Barolosauce mit Broccolirdéschen
und gefullten Gnocchi
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17,50 €

19,00 €

16,50 €

17,50 €

26,00 €

24,00 €

14,50 €

15,00 €

13,50 €

16,50 €
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Bayerische Gerichte

Bayerische Ente und Rehpflanzerl auf ihren Saucen
mit Blaukraut und Kartoffelknédeln

Beef & la mode an Gartenkréutern mit Rahmwirsing
und Schwarzbrotknddeln

Spanferkel in Dunkelbiersauce mit Bayrisch Kraut
und Schupfnudeln

Glasierte Kalbshaxe in Krauterjus mit Bouillongemise
und Serviettenknodeln

Auf Wunsch kreieren wir fur Sie auch vegetarische Gerichte

Dessert

Tobleroneparfait Mont Blanc mit Orangensalat

Kleiner Eisgugelhupf mit karamellisierten NUssen
Tiramisu Classic aus Mascarponecreme und Loffelbisquit

Pyramide von weillem Schokoladenmousse
mit Himbeermark im Kern

Schokoladen-Orangen Panna Cotta an Mangosauce
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11,00 €

12,50 €

14,50 €

6,50 €
6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €
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Weitere VVorschlage

Gerne bieten wir Ihnen weitere Vorschlage zu den folgenden Themen an:

Fruhsttckspausen

Kaffeepausen

Fitnesspausen

Cocktailsnacks
Mitternachtssnacks

Schnittchen, Canapés und Baguettes
Imbiss

Cocktailbuffets und Flying Buffets
Klassische Buffets

Lunchbuffets

Dessertbuffets und StiBe Naschereien
Bayerische Buffets

Deutsche Landerbuffets
Mediterrane Buffets
Amerikanische Buffets

Advents- und Weihnachtsbuffet
Bayerische Schmankerl

Menus von 3 bis 6 Gadngen
Arbeitsessen

Lunchpakete

Konferenzpakete

Treatments

<< <K<KK<KKCKKCLKCLLCLLCLLCLKCKKCLKCKLKCKLKCKLKCKCKKKLKKLKK

Sonstige Events
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Rauminformationen

RAUM LAGE | gm F:nailég Board ShLzJa-pe Class | Theater | Bankett L M%rSe H
Cuvillies EG 416 4500 270 480 360 30 | 13.7 6
Cuvillies | EG 208 2050 45 120 220 160 14.2 | 13.7 6
Cuvillies I EG 182 1700 45 96 200 120 11.5| 9.8 6
Asam EG 210 2000 60 114 220 180 19.5 6 3.2
Asam | EG 90 700 36 30 51 90 60 155 9.8 3.2
Asam |l EG 115 1000 36 36 60 130 90 11.72 3.2
Effner 0G 218 2000 60 114 220 180 206 | 9.7 3
Effner | oG 90 700 36 30 45 90 60 15.05| 8.5 3
Effner Il 0G 116 1000 36 36 60 130 90 11.7 | 9.7 3
Holl 0G 73 900 36 24 40 55 40 10.65 | 6.85 3
Fischer 0G 57 500 28 26 30 50 30 115 [ 4.95] 3/3,4
Gartner 0G 46 500 22 20 24 40 20 9.25| 551 3/34
Birklein 0G 44 500 22 20 24 40 20 9.25|4.85| 3/3,4
Klenze 0G 46 500 26 20 27 50 30 9.7 57 3
Seidl 0G 28 200 10 56| 5.1 3
Zimmermann | OG 24 200 8 59| 4.1 3
Zuccalli 0G 18 200 6 46 | 3.9 3
Viscardi 0G 18 200 6 46| 3.9 3
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